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KOSA ESTATE

Spi¢kové miso na steaky, ale aj
jedineény agroturisticky komplex

Za Petrom Késom sme sa vybrali na Uplny juhovychod Podunajskej niZiny,

do vinohradnickych svahov nedaleko Sttrova. Vedeli sme, Ze je nielen milovnik, ale aj
producent kvalitnych steakov. Netusili sme vSak, ¢o tam vyrasta na opustenych

a zanedbanych pozemkoch. Pomaly sa tu zhmotriuje sen
o jedineénom agroturistickom aredli.

Text: Pavel Hahvor, Snimky: Patrik Halvor, arcniv Peter Kosa

Spoznanie Ameriky a steakov

Pribeh tohto projektu je o prepojeni snov
z mladosti a toho, ¢o sa mu zapadilo a to
sa naudil v Spojenych Stitoch, Romanticky
mozeme zacal tym, Ze im jedného diia na
dvere zaklopal strateny ujo z Ameriky. Pet-
rova babka sice spominala, Ze v USA Zije jej
bratranec, ale takmer dvadsat rokov s nim
nemali kontakt. On si ich viak Sest rokov po

f Rodiaci sa dgroturis
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Neinej revolicii nadiel. Vtedy este len tri-
nastroény Peter slibil: Raz vis pridem do
Colorada navitivit.'

Svoje predsaveatie naplnil o osem rokov ne-
skor. Pocas Stidia medzinarodnych vetahov
a diplomacie v Bratislave sa v roku 2004 vy-
bral v rimei programu Work and Travel do
Washingtonu, D.C. Po troch mesiacoch pra-
ce mohol mesiac cestovat po krajine, Zamie-

y aredl z vtdcej perspektivy.

ril k svojmu ujovi do Colorada, Cestou si vEi-
mol viade sa pasiici ¢ierny dobytok. Netusil,
Ze je to Black Angus, jedno z plemien dévaji-
cich najkvalitnejfie miso na grilovanie.

Ujo ho na privitanie pohostil T-bone ste-
akom. Dovtedy sa mu ni¢ také na tanier
nedostalo, ani nemal skasenosti 8 takouto
kulindrskou pripravou hovidziny. Na druhg
deii ochutnal Ribeve steak a to bola pre

e >
emena Wagyu, ktoré je
povazované, éo sa tyka mramorovitosti mdsa, za absolitnu $picku
KriZence Angusov a Wagyu sa nazjvaji Wangus. Cerveno sfarbens
dobytok st kravy dalfieho mdsového plemena Hereford

neho edte vadsia lahddka. Doslova sa do ste-
akov zamiloval a tato laska trva doteraz.

O rok neskiir zacal Studovat medzinarodne
wvztahy na univerzite v Colorade. Byval u uja.
On ho nauéil umeniu spravineho grilovania.
Neskor, ked sa prestahoval za pracou do
Kalifornie, opekal minimélne patkrat do tyz-
diia.

Zakotvil v cestovnom ruchu. Dva roky pra-
covil v touroperitorskej kancelarii. To sii-
viselo so zahraniénymi cestami, na ktorych
dychtivo spoznaval dalsie nuansy tejto pri-
pravy mésa. Niektoré destinicie navitivil
vyslovene so zamerom blizéie spoznat rozne
varianty tejto vaine. Takto cielene sa vybral
napriklad do Argentiny, kde si obliibil kom-
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binovanie Malbecu go steakom.

Po nezhodach 8 mafitelom si zaloZil vlastni
firmu. Jeho kalifornska cestovna kanceliria
sa zameriava na zakaznikov zo Slovenska,
Pol'ska a Madarska.

Ako sa z malej usadlosti stal velky statok
Od roku 2015 sa zafal viac zdriiavat na Slo-
vensku. Peter Kosa spomina, Ze uZ v mla-
dosti, ked zo svojej rodnej obee Obid pozeral
na svahy nedalekych Belianskych kopcov,
predstavoval si, ako sa tam pasie jeho doby-
tok.

Zakladom realizicie tohto sna sa stal zimer
postavif si tam domcek s malym vinohra-
dom. Kipil na to vhodny 38-arovy pozemok.

Z kvalitneho misa je jemny, Sfavnaty ribeye steak.
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Jeho zamery viak schladila sprava, Ze hned
vedla ma vyrist betonirka. Tak si urdite
miesto na oddych nepredstavoval. Pocas
prechadzky so psom nadiel v tejto lokalite,
vo viciej vedialenosti od cesty, iné vhodné
miesto, kde by svoj zamer mohol realizovat.
Postupne tu zacal skupovat, vacsinou opus-
tené a zanedbané, pozemky. Vysvitlo, Ze
mnoZstvo z nich mé mitvych alebo nezni-
mych majitelov. Zadal zistovat kontakty na
viastnikov, Casto to obnigalo priam detek-
tivnu pracu. Bavilo ho to, Pitral na matrike,
fare, cintorine...

Zalalo to v roku 2015 4 dnes sa staraji o 85
ha, z ktorych 60 percent vlastnia, Peter sa aZ
neskor dozvedel, Ze jeho pozemky patria do
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Osso Buco (z talianéiny: kost s dierou) je
miiso z nohy v strede so $pikovou kostou.

curdpskej sustavy chrinenych tzemi Natura
2000, Zatali diskusie s ochranarmi. Jeho za-
mer urobit tu pasienky a ekologicky chovat
zvierati sa im zapacil.

Cesta za prémiovym mésom

Zohnat u nas kvalitni hovidzinu na steaky
nebolo Tahké, Ked si zvyknete na to najlep-
ie na trhu, tazko sa vam zlavuje 2 narokov.
Rozhodol sa preto chovat svoje vlastné sta-
do Black Angusov. Zacal ho budovat v roku
2016. Zohnat chovné zvieratd nebolo jed-
noduché. Prvé Styri kusy kapil v Madarsku.
Tie este nemali preukaz pivodu. Neskor si
zadovaZil v Cesku dalich gest kusov krav
a jedného byka. To uZ boli plemenné kusy.
Viedy si myslel, Ze ma produkeiu najkvalit-
nejiieho masa zabezpefent. Neskor zistil,
Ze istokrvny pivod efte nie je toho zaru-
kou.

Zatal si o tom viac zisfoval. Dozvedel sa, ie

Byk Faraon sa stard sa v stide o potomstvo.
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V sortimente st aj hamburgery.

u tohto plemena existuje viacero katego-
rii genetiky, ¢o sa tyka kvality misa. V USA
sa hodnoti indexom EBV (odhad plemennej
hodnoty). Sleduje sa viacero parametrov, ale
hlavnym je jemnost a mramorovitost miisa.
Zistil aj, Ze td najkvalitnejfia genetika sa
v strednej Eurdpe neda zohnat. Obratil sa
preto na prisluiné chovatelské zvizy v USA.
Postupne sa dostal k tomu najlvalitnejSiemu
genetickému materialu, patriacemu svojimi
uZitkovymi vlastnostami medzi top jedno
percento populdcie. Vdaka ziskanym kon-
taktom sa stal aj reprezentantom madar-
ského zvizu chovatefov méisového dobytka
v USA,

Z pastvy na gril

Spickova genetika zvierat je nevyhnutny
predpoklad kvalitného mésa, no déleZity je
aj systém chovw, Ma tri fazy. Prvd trva od
narodenia do siedmich mesiacov. Vtedy si

Grilovanie je vadnou Petra Kdsu.
(foto: Kim Choong)

telatd pri matkach. Pribligne od 7. do 15. me-
siaca sa pasi samostatne. Viedy sa im dosta-
toéne vyvinie pohybovy aparat. V tretej fize
sa kusy urfené na miso 5 aZ 6 mesiacov
dokrmuji jadrovim krmivom, aby svalovina
ziskala poZadovani mramorovitost. Takie
chované st minimalne 22 mesiacov oproti
roku, ako trva beZny vikrm bykov.

Vdaka tomu, Ze sa medzidasom zoznamil
s0 zanietenym chovatelom tohto dobytka
v Madarsku, ktory ma 700-kusové stado
v narodnom parku na stepi v Hortobagy,
putuje dobytok na spracovanie prive sem.
Tu miiso prechiadza 21 dni suchym zrenim
a rozraba sa podla ich pofiadaviek. Potom
sa kvdli praktickosti Sokovo zamrazi. Tento
spbsob najlepdie zachovava kvalitu.

V sortimente majii oblibené druhy steakov
ako ribeye, T-bone, filet mignon (svieckovi-
ca) & flank steak. Inépirovali sa aj menej zna-
mymi americkymi typmi, takize v ich ponu-

Chatky pekne zapadajti do krajiny, atraktivnost tohto miesta
zoyduje aj blizkost Ostrihomskej katedrdly a Dunaja.

Vphlad miesta, kde bude stat reStaurdcia, je krdsny aj v zamradenom

Jjesennom dai.

ke najdete denver steak (mastné miso
z lopatky), spider steak (prerastené
miso 7 vnitra bedra), flat iron steak
(kus spod lopatky), tomahawk (rib-eye
3 dlhou kostou) alebo churrasco (plo-
chy tenky sval z vitra rebier).

Kosa estate

Ich stido Sestdesiatich kusov dobytka
Jje maximum, ktoré ich pasienky uZivia.
Je to vela pre viastni potrebu, ale malo
na Zivobytie. Rozmyéfal, ako tomu dat
ramec, aby sa z toho stal ekonomicky
udrzatelny celok.

Ked si dal na jednu stranu rovnice, 7e
ma vinohrady, vino, miso, velky are-
al, zaujimavii polohu nedaleko Dunaja
a bohaté skisenosti 8 turizmom, vyilo
mu z toho: prefo to nedoplnit ubyto-
vanim a reftauriciou?

Myslienky sa ui pretvaraji na realitu.
Tento rok v lete sprevadzkovali styri
z desiatich rekreanych chatiek. Ich
jednoduchd, ale ndpaditi architekta-
ra uf teraz krisne zapadi do okoli-
tej krajiny. Navyse, okolo nich vznikol
zaujimavy zahradnicky koncept. Peter
mal viziu, aby visadba zveladila ener-
giu miesta. Necheel prili$ zasahovat do
reliéfu terénu. Nakoniec nasdiel arbore-
tistu, ktory mu naplnil jeho predstavy.
Redtaurdcia je zatial iba v Stadiu pla-
novania, V jej koncepte aj umiestneni
uf ma jasno, Spolupracuje so zdruZe-
nim madarskych vidieckych redtau-
rheli SVET", z ktorjch majii viaceré
michelinské hviezdy. Peter Kosa prie-
beine mysli aj na propagiciu tohto
projektu. Navétivili ho novinari z Fin-

ska, Singapuru, Indie, ¢i Ciny. To, Ze
cely komplex nazval Kosa estate, nie

je iba dasledok jeho ovplyvnenia po-

bytom v USA. Anglickym slovom estate
sa oznaduje nielen nehnutelnost, ale g
statok, o cely aredl velmi pekne vysti-
huje

Dobré veci potrebujii éas. Neplati to
iba o steakoch. Cely tento projekt je
dikazom trpezlivosti, cielavedomosti
kreativnosti a vztahu k domovine.

Peter Kosa buduje v komplex, kde sa
v eko-refime rodi Spichovd hovddzina

a kvalitné vino, (foto: Leena Aalto)

VINOHRADY A VINO

Prvy vinohrad vysadili na 38-arovej par-
cele, kde si povodne zamyilal postavit pre
seba chatu. Mal tam byt Rizling rynsky.
Dodéavatel visadby sa viak pomylil, a tak

je tam Rizling vladsky. DalSia visadba bola
na 2,2 ha s modr{mi medzinirodnymi
odrodami - Cabernet Sauvignon a Caber-
net Franc. K nim neskdr pribudli Pinot noir
a Merlot a biely Gewdirztraminer. Rozhodol
sa tak pod vplyvom poradeu, ktory tvrdil,
#e ak bude mat medzinarodni klientelu,
musi mat svetové odrody. S tym sa uZ teraz
nestotonuje. Preto vysadil aj Frankovku
av plane je mat aj 1 800 korefiov Dunaja.
Pavodne planoval obhospodarovat 16 ha,
nakoniec usidil, Ze bude stacit 5,5. Vini¢
pestuje v systéme bio. V tomto reZime si
obhospodarované aj vietky ostatné pozem-
ky a chovany dobytok.

Prvé vino pod znatkou Kosa estate je

2 rodnika 2022 - cuvée Cabernetu Sauvig-
non a Dunaja. O rok neskdr sa im o Grodu
Jpostarali® choroby a viastné kozy, ktoré
vtedy efte chovali, Z roku 2024 st dve Ser-
vené cuvée a dve biele vina - rizling rinsky
aj vladsky. Z aktualneho ro¢nika obohati
sortiment rosé z Cabernetu Franc a odro-
dovi Merlot.

Svoje hrozno zveril do rik Csabu Szithsa

z nedalekych Gbeliec (ma vlastne vinirstvo
BorVin). Vina vznikaji spontannym kvase-
nim a bez poufitia siry. Jeho predstava je,
aby ¢o najviac charakterizovali rodnik.




